
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

４月
がつ

に使用
し よ う

する「水
みず

菜
な

」は、富山市
と や ま し

の神明
しんめい

地区
ち く

で作
つく

られています。  

神明
しんめい

地区
ち く

でとれた「水
みず

菜
な

」は、収 穫
しゅうかく

してすぐに市場
いちば

に配達
はいたつ

される

ため、鮮度
せ ん ど

が保た
たも  

れており、みずみずしくシャキシャキとした食感
しょっかん

が 

しっかりと残
のこ

っています。 

 友田
ともだ

さんは、「水
みず

菜
な

」の他
ほか

に、かぶや白
しろ

ねぎ、そら豆
まめ

なども栽培
さいばい

さ

れており、神明
しんめい

地区
ち く

の野菜
やさい

を多
おお

くの人
ひと

に知
し

ってもらえるように、日々
ひ び

取
と

り組
く

んでおられます。 

地元
じもと

で採れた
と   

新鮮
しんせん

な「水
みず

菜
な

」を、ぜひ味
あじ

わってみてください。 

 

 

生産者
せいさんしゃ

： Yokubari
よ く ば り

 farm
ファーム

 友田
ともだ

さん  


