
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

６月
がつ

に使用
し よ う

する「にら」は、南砺
な ん と

市
し

で作
つく

られています。  

南砺
な ん と

市
し

で栽培
さいばい

されている「にら」は、栄養
えいよう

豊富
ほ う ふ

な天然
てんねん

海藻
かいそう

「ア

ルギット」や有機
ゆ う き

肥料
ひりょう

を使
つか

って、育
そだ

てられており、「アルギットに

ら」と呼
よ

ばれています。 

 この土
つち

づくりにより、「アルギットにら」は葉先
は さ き

までハリがあ

り、色
いろ

鮮
あざ

やかで、シャキッとした触 感
しょっかん

と甘
あま

みが強
つよ

いのが特 長
とくちょう

で

す。 

こだわりの栽培
さいばい

方法
ほうほう

で作
つく

られた「にら」を、ぜひ味
あじ

わってみてく

ださい。 

生産者
せいさんしゃ

：寺西
てらにし

さん

  


