
 

 

 

 

11月
がつ

に使用
し よ う

する「大根
だいこん

」は、魚津市
う お づ し

他
ほか

富山県
とやまけん

東部
と う ぶ

の地域
ち い き

で作
つく

られています。 

「新川
にいかわ

大根
だいこん

」は、一般的
いっぱんてき

な大根
だいこん

に見られる
み

表面
ひょうめん

の「ひげ根
ね

」が殆ど
ほとんど

なく、

つるつるとした表 面
ひょうめん

でくぼみもなく、キメが細
こま

かいのが特徴的
とくちょうてき

です。 

煮物
に も の

などでは、味
あじ

が染
し

み込
こ

みやすく均等
きんとう

に染
し

み渡
わたり

ります。 

また、大根
だいこん

おろしをした時
とき

には甘
あま

く瑞々
みずみず

しいです。 

 寒い
さむ

季節
きせつ

に美味
お い

しい「新川
にいかわ

大根
だいこん

」をぜひ味
あじ

わってみてください。 

※50年
ねん

以上
いじょう

の歴史
れ き し

がある新川
にいかわ

大根
だいこん

出荷
しゅっか

組合
くみあい

は、主
おも

に富山
と や ま

県内
けんない

に出荷
しゅっか

しており

昔
むかし

から富山市
と や ま し

の市場
い ち ば

の中
なか

でも親
した

しまれています。 

 

魚津
う お づ

市
し

の生産者
せいさんしゃ

：新川
にいかわ

大根
だいこん

出荷
しゅっか

組合
くみあい

のみなさん 


