
 

 

 

４月
がつ

に使用
し よ う

する「きゅうり」は、入善町
にゅうぜんまち

、朝日町
あさひまち

で作
つく

られている「新川
にいかわ

 

きゅうり」を使用
し よ う

します。 

きゅうりの水
すい

分 量
ぶんりょう

はおよそ９５％で、ほとんどが水分
すいぶん

でできています。 

そのため、育
そだ

てるために使
つか

う水
みず

が、きゅうりのおいしさを左右
さ ゆ う

します。「新川
にいかわ

きゅうり」は、黒部
く ろ べ

川
がわ

の伏 流
ふくりゅう

水
すい

を使
つか

って育
そだ

てているため、みずみずしくと

ても新鮮
しんせん

で、表 面
ひょうめん

のイボがしっかりしているのが特 徴
とくちょう

です。 

新鮮
しんせん

な「新川
にいかわ

きゅうり」をぜひ、味
あじ

わってみてください。 

 


